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INSTRUKCJA BEZPIECZEŃSTWA – SZCZYPCE KUCHENNE 

Zgodna z wymogami Rozporządzenia (UE) 2023/988 - GPSR 

1. Wprowadzenie 
Niniejsza instrukcja zawiera ważne informacje dotyczące bezpiecznego użytkowania, 
konserwacji i przechowywania szczypiec kuchennych. Przed pierwszym użyciem 
produktu prosimy o dokładne zapoznanie się z jej treścią i zachowanie jej na przyszłość. 
Niestosowanie się do zaleceń może prowadzić do uszkodzenia produktu lub stworzenia 
zagrożenia dla użytkownika. 

2. Przeznaczenie Produktu 
Szczypce kuchenne są przeznaczone wyłącznie do użytku domowego w kuchni. Służą do 
chwytania, obracania, przenoszenia i serwowania żywności, w tym gorących potraw z 
patelni, garnków, piekarników, grilla itp. oraz zimnych składników np. sałatek. Każde inne 
użycie jest uważane za niezgodne z przeznaczeniem i może być niebezpieczne. 

3. Ogólne Zasady Bezpieczeństwa i Ostrzeżenia 

• Przeczytaj uważnie instrukcję: Zapoznaj się ze wszystkimi informacjami 
dotyczącymi bezpieczeństwa przed użyciem. 

• Trzymaj z dala od dzieci: Produkt nie jest zabawką. Przechowuj i używaj 
szczypce poza zasięgiem dzieci, aby uniknąć ryzyka zranienia (np. przytrzaśnięcia 
palców, skaleczenia, oparzenia przy kontakcie z gorącymi szczypcami). Używanie 
przez dzieci wyłącznie pod bezpośrednim nadzorem osoby dorosłej. 

• Używaj wyłącznie zgodnie z przeznaczeniem: Nie używaj szczypiec do 
podważania, otwierania puszek jako narzędzia warsztatowego ani do innych 
celów niż te, do których zostały zaprojektowane. 

• Sprawdź przed użyciem: Przed każdym użyciem sprawdź stan techniczny 
szczypiec. Nie używaj uszkodzonych szczypiec (np. wygiętych, z poluzowanymi 
nitami, uszkodzonymi końcówkami silikonowymi/plastikowymi). 

• Uwaga na gorące powierzchnie: Szczypce mogą się nagrzewać od kontaktu z 
gorącą żywnością lub naczyniami. Zachowaj ostrożność, aby uniknąć oparzeń. 
Nie pozostawiaj szczypiec w gorących garnkach, na patelniach lub w piekarniku 
podczas gotowania, jeśli nie są do tego wyraźnie przeznaczone (np. w całości 
metalowe mogą się mocno nagrzać). 

• Ryzyko przytrzaśnięcia: Zachowaj ostrożność podczas używania szczypiec, 
szczególnie tych z mechanizmem sprężynowym lub blokującym, aby uniknąć 
przytrzaśnięcia palców lub skóry. 
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• Unikaj kontaktu z otwartym ogniem: Jeśli szczypce posiadają elementy z 
tworzywa sztucznego lub silikonu, unikaj bezpośredniego kontaktu z otwartym 
ogniem, ponieważ mogą ulec stopieniu lub zapaleniu. 

• Nie używaj w pobliżu źródeł prądu: Metalowe szczypce przewodzą prąd 
elektryczny. Nie używaj ich w pobliżu niezabezpieczonych źródeł prądu lub 
uszkodzonych urządzeń elektrycznych. 

• Nie modyfikuj produktu: Wszelkie modyfikacje produktu są zabronione i mogą 
prowadzić do utraty bezpieczeństwa użytkowania. 

4. Bezpieczne Użytkowanie 

• Podczas chwytania i przenoszenia żywności, zwłaszcza gorącej lub ciężkiej, 
upewnij się, że chwyt jest pewny i stabilny, aby uniknąć upuszczenia i 
potencjalnego oparzenia lub zabrudzenia. 

• Używając szczypiec do obracania potraw na gorącym oleju, zachowaj szczególną 
ostrożność, aby uniknąć rozprysków gorącego tłuszczu. 

• W przypadku naczyń z powłoką nieprzywierającą (np. teflonową), zaleca się 
stosowanie szczypiec z końcówkami silikonowymi, nylonowymi lub drewnianymi, 
aby nie uszkodzić powłoki. Metalowe szczypce mogą porysować delikatne 
powierzchnie. 

5. Czyszczenie i Konserwacja 

• Po każdym użyciu umyj szczypce ciepłą wodą z dodatkiem łagodnego detergentu. 

• Większość szczypiec kuchennych można myć w zmywarce, jednak zawsze 
sprawdź zalecenia producenta (jeśli dostępne) lub materiał, z którego są 
wykonane. Szczypce drewniane lub z elementami drewnianymi zazwyczaj nie 
nadają się do mycia w zmywarce. 

• Dokładnie wysusz szczypce po umyciu, aby zapobiec korozji (w przypadku 
elementów metalowych) lub rozwojowi pleśni. 

• Regularnie sprawdzaj stan szczypiec, zwracając uwagę na ewentualne 
uszkodzenia, luzy w mechanizmach czy zużycie końcówek. Uszkodzone szczypce 
należy wycofać z użytku. 

6. Przechowywanie 

• Przechowuj szczypce w czystym i suchym miejscu, np. w szufladzie kuchennej 
lub na wieszaku. 
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• Jeśli szczypce posiadają mechanizm blokujący, zaleca się jego użycie podczas 
przechowywania, aby zaoszczędzić miejsce i zapobiec przypadkowemu otwarciu. 

• Przechowuj szczypce poza zasięgiem małych dzieci. 

7. Postępowanie z Zużytym Produktem (Utylizacja) 

• Zużyte szczypce kuchenne należy utylizować zgodnie z lokalnie obowiązującymi 
przepisami dotyczącymi gospodarki odpadami. 

• Szczypce wykonane z jednego materiału (np. w całości ze stali nierdzewnej) mogą 
nadawać się do recyklingu. W przypadku produktów wielomateriałowych, 
postępuj zgodnie z lokalnymi wytycznymi segregacji odpadów. 

8. Dodatkowe Informacje 

• Producent lub dystrybutor nie ponosi odpowiedzialności za szkody wynikłe z 
użytkowania produktu niezgodnie z jego przeznaczeniem lub niniejszą instrukcją 
bezpieczeństwa. 

• Zachowaj szczególną ostrożność, jeśli z produktu korzystają osoby o 
ograniczonych zdolnościach fizycznych, sensorycznych lub umysłowych, chyba 
że odbywa się to pod nadzorem lub poinstruowaniem przez osobę 
odpowiedzialną za ich bezpieczeństwo. 

 


