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INSTRUKCJA BEZPIECZEŃSTWA – NOŻYCE I NOŻYCZKI KUCHENNE 

Zgodna z wymogami Rozporządzenia (UE) 2023/988 - GPSR 

Niniejsza instrukcja zawiera ważne informacje dotyczące bezpiecznego użytkowania, 
konserwacji i przechowywania nożyc oraz nożyczek kuchennych. Prosimy o dokładne 
zapoznanie się z jej treścią przed pierwszym użyciem produktu i zachowanie jej na 
przyszłość. Niewłaściwe użytkowanie produktu może prowadzić do obrażeń. 

1. Ogólne Ostrzeżenia Bezpieczeństwa 

• UWAGA! OSTRZE! Produkt posiada bardzo ostre krawędzie tnące. Zachowaj 
szczególną ostrożność podczas użytkowania, czyszczenia i przechowywania, aby 
uniknąć skaleczeń. 

• PRZECHOWUJ POZA ZASIĘGIEM DZIECI. Nożyce i nożyczki kuchenne nie są 
zabawkami. Przechowuj je w miejscu niedostępnym dla dzieci, najlepiej w bloku 
na noże, zamkniętej szufladzie lub z nałożonymi osłonami na ostrza (jeśli są 
dołączone). 

• Używaj produktu wyłącznie zgodnie z jego przeznaczeniem opisanym w tej 
instrukcji. 

• Nie używaj produktu, jeśli jest uszkodzony (np. wyszczerbione ostrza, luźne 
uchwyty). 

• Podczas przekazywania nożyc/nożyczek innej osobie, zawsze podawaj je 
rękojeścią do przodu, z zamkniętymi ostrzami. 

• Nie biegaj ani nie poruszaj się gwałtownie trzymając nożyce/nożyczki. 

2. Przeznaczenie Produktu 

• Nożyce i nożyczki kuchenne są przeznaczone do cięcia różnego rodzaju 
produktów spożywczych (np. mięsa, drobiu, ziół, warzyw, ciasta) oraz otwierania 
opakowań żywności w warunkach domowych i gastronomicznych. 

• Niektóre modele mogą posiadać dodatkowe funkcje, takie jak otwieracz do 
butelek, dziadek do orzechów czy specjalne wycięcia do cięcia kości drobiu. 
Używaj tych funkcji zgodnie z ich przeznaczeniem. 

• PRODUKT NIE JEST PRZEZNACZONY DO: cięcia materiałów twardych, takich jak 
metal, drut, grube gałęzie, bardzo twarde kości (chyba że model jest do tego 
specjalnie przystosowany i wyraźnie to zaznaczono), tkanin technicznych, ani do 
zastosowań innych niż kuchenne. Użycie niezgodne z przeznaczeniem może 
uszkodzić produkt i stworzyć zagrożenie. 
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3. Przed Pierwszym Użyciem 

• Ostrożnie wyjmij produkt z opakowania. 

• Przed pierwszym użyciem umyj nożyce/nożyczki ręcznie w ciepłej wodzie z 
dodatkiem łagodnego detergentu, dokładnie wypłucz i osusz. 

4. Instrukcja Bezpiecznego Użytkowania 

• Zawsze trzymaj nożyce/nożyczki pewnie za rękojeści. 

• Podczas cięcia kieruj ostrza z dala od swojego ciała, a w szczególności od dłoni i 
palców drugiej ręki. 

• Cięty materiał umieszczaj na stabilnej powierzchni (np. desce do krojenia), jeśli 
to możliwe. 

• Nie używaj nadmiernej siły podczas cięcia. Jeśli produkt stawia duży opór, 
sprawdź, czy jest odpowiedni do danego zadania i czy ostrza są wystarczająco 
ostre. 

• Jeśli nożyce/nożyczki posiadają mechanizm blokujący, upewnij się, że jest on 
zwolniony przed użyciem i zablokowany podczas przechowywania lub gdy nie są 
używane. 

• Zachowaj szczególną ostrożność podczas cięcia śliskich lub twardych 
produktów. 

• Unikaj kontaktu ostrzy z twardymi powierzchniami, takimi jak kamień, metal czy 
szkło (poza ciętym materiałem), aby zapobiec ich stępieniu lub uszkodzeniu. 

5. Czyszczenie i Konserwacja 

• Po każdym użyciu natychmiast umyj nożyce/nożyczki, aby zapobiec zasychaniu 
resztek jedzenia. 

• Zaleca się mycie ręczne w ciepłej wodzie z łagodnym detergentem. Mycie w 
zmywarce, o ile dopuszczone przez producenta danego modelu, może skracać 
żywotność ostrzy i prowadzić do korozji lub uszkodzenia rękojeści. Zawsze 
sprawdzaj zalecenia producenta dotyczące możliwości mycia w zmywarce. 

• Podczas mycia zachowaj szczególną ostrożność, trzymając produkt za rękojeść i 
myjąc ostrza od strony grzbietu, kierując krawędź tnącą z dala od siebie. 

• Po umyciu dokładnie osusz nożyce/nożyczki miękką ściereczką, zwracając 
szczególną uwagę na obszar łączenia ostrzy (nit/śruba). Pozostawienie wilgoci 
może prowadzić do korozji. 
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• Regularnie sprawdzaj stan ostrzy i rękojeści. W przypadku poluzowania nitu/śruby 
łączącej ostrza, jeśli konstrukcja na to pozwala, dokręć ją ostrożnie. 

• W celu zachowania optymalnej ostrości, nożyce/nożyczki mogą wymagać 
okresowego ostrzenia. Używaj do tego odpowiednich ostrzałek lub zleć ostrzenie 
profesjonaliście. Niewłaściwe ostrzenie może uszkodzić ostrza. 

6. Przechowywanie 

• Przechowuj nożyce/nożyczki w miejscu suchym, czystym i niedostępnym dla 
dzieci. 

• Zalecane metody przechowywania to: 

o Specjalny blok na noże. 

o Szuflada z odpowiednimi przegródkami lub wkładem chroniącym ostrza. 

o Z nałożoną osłoną na ostrza (jeśli jest w zestawie lub dostępna osobno). 

o Zawsze z zablokowanym mechanizmem (jeśli występuje). 

• Nie przechowuj nożyc/nożyczek luzem w szufladzie z innymi metalowymi 
przedmiotami, gdyż może to prowadzić do stępienia lub uszkodzenia ostrzy. 

7. Dodatkowe Ostrzeżenia Specyficzne dla Produktu 

• Nie próbuj "testować" ostrości ostrzy na palcach lub innych częściach ciała. 

• Nie używaj nożyc/nożyczek jako narzędzia do podważania, skrobania, jako 
śrubokręta lub otwieracza do puszek (chyba że posiadają dedykowaną do tego 
funkcję). 

• Nie zostawiaj nożyc/nożyczek bez nadzoru w miejscach, gdzie mogą stanowić 
zagrożenie, np. na krawędzi blatu, w zlewie wypełnionym wodą i naczyniami. 

• W przypadku nożyc do drobiu z mechanizmem sprężynowym, zachowaj 
ostrożność podczas zwalniania blokady, aby uniknąć gwałtownego otwarcia się 
ostrzy. 

8. Postępowanie w Razie Wypadku (np. skaleczenia) 

• W przypadku drobnego skaleczenia: natychmiast przemyj ranę czystą wodą, 
zdezynfekuj odpowiednim środkiem i załóż opatrunek. 

• W przypadku głębokiego skaleczenia lub silnego krwawienia: natychmiast 
zatamuj krwawienie, uciskając ranę czystym materiałem i niezwłocznie zgłoś się 
po pomoc medyczną. 
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9. Zgłaszanie Problemów Dotyczących Bezpieczeństwa Produktu 

• W przypadku zidentyfikowania jakiegokolwiek zagrożenia związanego z 
produktem, które nie zostało opisane w niniejszej instrukcji, lub w przypadku 
wystąpienia incydentu zagrażającego bezpieczeństwu, prosimy o niezwłoczny 
kontakt ze sprzedawcą lub producentem produktu w celu zgłoszenia problemu. 
Podanie szczegółowych informacji pomoże w podjęciu odpowiednich działań. 

Pamiętaj: Bezpieczeństwo jest najważniejsze. Używaj produktu odpowiedzialnie. 

 


