Instrukcja Bezpieczenstwa - Deski do Krojenia
Zgodna z wymogami Rozporzadzenia (UE) 2023/988 - GPSR

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpiecznego uzytkowania i

konserwacji desek do krojenia. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z jej trescig przed

pierwszym uzyciem produktu oraz zachowanie jej na przysztosé.

1. Przeznaczenie Produktu:

Deski do krojenia sg przeznaczone wytacznie do przygotowywania zywnosci, w tym

krojenia, siekania i porcjowania produktéow spozywczych. Uzywanie deski do innych

celéw (np. jako podstawki pod gorgce naczynia, chyba ze producent wyraznie na to

zezwala, lub jako narzedzia) moze prowadzi¢ do jej uszkodzenia lub stworzy¢ zagrozenie.

2. Ogolne Zasady Bezpieczenstwa:

Przed kazdym uzyciem sprawdz stan deski. Nie uzywaj deski, jesli jest peknieta,
wyszczerbiona, ma gtebokie naciecia trudne do wyczyszczenia lub widoczne
slady plesni.

Uzywaj deski na stabilnej, rownej i suchej powierzchni, aby zapobiec jej
przesuwaniu sie podczas krojenia. W razie potrzeby podt6z pod deske wilgotng
Sciereczke lub mate antyposlizgowa.

Podczas krojenia uzywaj ostrych nozy, co zmniejsza ryzyko zeslizgniecia sie
ostrza i skaleczenia. Zawsze kieruj ostrze noza od siebie i trzymaj palce z dala od
linii ciecia.

Nie pozostawiaj deski w miejscach dostepnych dla matych dzieci bez nadzoru,
zwtaszcza jesli jest ciezka lub wykonana z materiatu, ktéry moze tatwo peknaé.

3. Bezpieczenstwo Zywnosci i Higiena:

Zapobieganie zakazeniom krzyzowym:

o Zaleca sie stosowanie oddzielnych desek do ré6znych rodzajéw zywnosci:
jednej do surowego miesa, drobiu i ryb, a innej do produktéw gotowych do
spozycia (np. warzyw, owocow, pieczywa).

o Jesliuzywasz jednej deski, po kazdym kontakcie z surowym miesem,
drobiem lub rybami, doktadnie umyj i zdezynfekuj deske przed uzyciem jej
do innych produktéw spozywczych.

Czyszczenie:

o Myjdeske natychmiast po kazdym uzyciu cieptg wodg z dodatkiem
tagodnego detergentu do mycia naczyn.
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o Doktadnie sptucz deske czystg woda.

o Woysusz deske catkowicie przed schowaniem, najlepiej w pozycji pionowej
lub na suszarce, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza ze wszystkich stron.
Zapobiega to rozwojowi plesni i bakterii.

o Dezynfekcja:

o Regularnie dezynfekuj deske, zwtaszcza po kontakcie z surowym miesem.
Mozna uzy¢ roztworu octu (1 czesé octu na 4 czesci wody),
specjalistycznych srodkow do dezynfekcji powierzchni majgcych kontakt z
zywnoscia (zgodnie z instrukcja producenta srodka) lub innych metod
bezpiecznych dla materiatu, z ktérego wykonana jest deska.

4. Konserwacja w Zaleznosci od Materiatu:
o Deskidrewniane:
o Nie mocz przez dtugi czas w wodzie.

o Generalnie nie zaleca sie mycia w zmywarce, chyba ze producent
wyraznie na to zezwala, gdyz moze to prowadzi¢ do pekania, wypaczania
lub rozklejania sie deski.

o Regularnie (np. raz w miesigcu lub w razie potrzeby) nattuszczaj deske
olejem mineralnym przeznaczonym do kontaktu z zywnoscig lub
specjalnym olejem do desek drewnianych, aby zapobiec wysychaniu i
pekaniu.

+ Deski plastikowe (polipropylen, polietylen itp.):

o Wiekszos¢ desek plastikowych mozna my¢é w zmywarce (sprawdz
zalecenia producenta). Mycie w wysokiej temperaturze pomaga w
dezynfekciji.

o Wymien deske, gdy pojawig sie na nigj liczne, gtebokie naciecia, ktére sa
trudne do doktadnego wyczyszczenia i moga stanowi¢ siedlisko bakterii.

o Deski szklane, kamienne, ceramiczne:

o Sagtatwe do czyszczeniai higieniczne, ale mogg szybciej tepié noze.
Zachowaj ostrozno$¢ podczas krojenia, aby n6z sie nie zeslizgnat na
twardej powierzchni.

o Sagkruche —unikaj uderzen i upadkow.

5. Ostrzezenia Specyficzne:
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¢ Nie uzywaj deski jako powierzchni do uderzania (np. ttuczkiem do miesa), chyba
ze jest specjalnie do tego przeznaczona (np. niektére masywne deski rzeznicze).

e Unikaj bezposredniego kontaktu deski (zwtaszcza drewnianej i plastikowej) z
goragcymi naczyniami, garnkami lub otwartym ogniem, gdyz moze to prowadzi¢ do
jej uszkodzenia, deformacji lub stopienia.

e Nie uzywaj silnych, zrgcych srodkéw chemicznych ani sciernych czyscikéw, ktére
moga uszkodzié powierzchnie deski lub pozostawié szkodliwe resztki.

6. Przechowywanie:
e Przechowuj deske w suchym i czystym miejscu.

o Deski drewniane najlepiej przechowywac w taki sposob, aby miaty zapewniona
cyrkulacje powietrza (np. zawieszone lub oparte pionowo).

7. Utylizacja:

e Zuzytg lub uszkodzong deske nalezy zutylizowac¢ zgodnie z lokalnymi przepisami
dotyczgcymi gospodarki odpadami. Deski wykonane z r6znych materiatéw moga
wymagac odmiennego sposobu utylizaciji.

Pamietaj: Przestrzeganie powyzszych zasad zapewni bezpieczne i higieniczne
uzytkowanie deski do krojenia oraz przedtuzy jej zywotnos¢. W przypadku watpliwosci
dotyczacych konkretnego modelu deski, zawsze nalezy odnies¢ sie do informac;ji
dostarczonych przez producenta produktu.
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